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Menu 1

Tartar von Thunfisch, Matjes und Lachs
an Salatbouquet
Hausgemachte Tagliolini
mit Albatruffel
Wachtel in Rosmarinjus
auf Wirsingbett
Wildschweinmedaillon an Wacholdersauce
verschiedene Gemuse, Parmesankartoffeln
Lebkuchenmousse an Zabaione

55,00 € pro Person

0

Menu 2

Y2 kanadischer Hummer
Cocktailsauce
Klare Kartoffelsuppe nach Art des Hauses
Entenbrust an Pflaumensauce
verschiedene Gemuse, Parmesankartoffeln
Frischer Obstsalat, Vanilleeis

45,00 € pro Pers

¢
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Menu 3

Kanadische Hummermedaillons
auf Salatbett
Sauce Vinaigrette
Wildessenz mit FleischkloBchen
Rinderfilet an Rofweinsauce
verschiedene Gemuse, Parmesankartoffeln
Crépe Suzette

47,00 € pro Person
0

Menu 4

Medaillon vom kanadischen Hummer

auf Linsen-Spargelbett

Risotto mit Albatruffeln
Steinbuttmedaillon in Kartoffelmantel

Maracujasorbet in Aurum
Brust von Bresstaube
auf Weinkraut-Piccolit-Sauce
Wildmedaillon in Barolo
Rotkraut und ROsti
Walbeeren Zabaione Uberbacken
Vanilleeis

/5,00 € pro Person
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Menu 5

Y2 Charantémelone mit
Gronlandkrevetten gefullt
Hausgemachte Nudeln
an Pilzen der Saison
Duett von Edelfischen
an zweierlei Saucen
verschiedene Gemuse, Parmesankartoffeln
Variationen von Mousse

42,00 € pro Person
0

Menu 6

BUffelmozzarella

Tomaten und Basilikum

Hausgemachte Nudeln

mit Meeresfrochten mediterrane Art
Wildschweinmedaillon
an Wacholdersauce
Rotkraut, Gemuse, Parmesankartoffeln
Dessert Pigage
frische Fruchte, Zabaione und Eis

44,00 € pro Person
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Menu 7

Gemischter Vorspeisenteller
al’ italiana
Hausgemachte Ravioli auf K&sesauce
Zanderfilet auf Sauce Mousselin
rosa Pfeffer, Spinat
Kaninchenkeule an Steinpilzsauce
verschiedene Gemuse, Parmesankartoffeln
Tiramisu an frischen Frochten

46,00 € pro Person
0

Menu 8

Carpaccio vom Rind

mit Parmesanspdnen
Hausgemachte Nudeln
im Parmesanlaib serviert

Steinbuttmedaillon in Minze geddmpft
Spinat
LammrUckenfilet in Rotweinsauce
verschiedene Gemuse, Parmesankartoffeln

/abaione mit Vanilleeis

48,00 € pro Person
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Menu 9

Antipasti-Teller
Kalbsschnitzel an Pilzsauce
verschiedene Gemuse, Parmesankartoffeln
Frischer Obstsalat mit Vanilleeis

34,00 € pro Person

Menu 10

Hausgebeizter Lachs an Senf-Dill-Sauce
Lammesteak in gerdsteten Krdutern
verschiedene Gemuse, Parmesankartoffeln
Gemischter Dessertteller

36,00 € pro Person
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